
 
Varietats 

Ull de llebre. 

Graduació 

13% alc. 

Vinya 

Raïm 100 % del «tros gran», al terme de Blancafort. 

Elaboració 

La verema es realitza de forma manual amb caixes d’un 
màxim de 15kg, per aconseguir que el raïm arribi sencer al 
celler. El raïm s’encuba sense trencar i es realitza una 
maceració carbònica. Un cop passats uns 10 dies, es 
derrapa i es premsa per seguir amb una fermentació 
tradicional.  

Nota de tast 

Té un color roig de capa suau. Aromes a fruita vermella 
madura i llaminadures. En boca destaca per la seva 
lleugeresa, amb un final rodó i golós. 

Maridatge 

Es recomana amb plats de carn lleugera, pastes i formatges 
suaus i servir preferentment a uns 12 ºC. 
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